PARTY-SERVICE &
CATERING-ANGEBOT
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Gerne prasentieren wir Ihnen hier unser Party-Service-/Cate- ‘

ring-Angebot mit zahlreichen kulinarischen Ideen. Samtliche
Vorschlage kdnnen Sie beliebig varieren und zusammenstellen.

Wir beraten Sie selbstverstandlich auch jederzeit persdnlich.
Sollten Ihnen unsere Dienstleistungen zusagen, bitten wir Sie
hoflichst, den in Frage kommenden Termin frUhzeitig zu reser-
vieren.

Wir wlrden uns freuen, Sie kulinarisch verwéhnen zu durfen.
Herzlichst

Urban Catering

Jessica und Christian Urban

Alle unsere Preise sind exkl. 8.1% MwSt.



APERO & VORSPEISEN

Apéro und Cocktail-Party Preis in CHF

Mundbissen in allen Variationen belegt und garniert, pro Stiick 1.80
gemischt, rund, eckig und viereckig.

Kleine verschiedene Snack-Brotli

Schinken, Salami, Kase, BUndnerfleisch, Rohschinken, 3.20 bis 4.00
Braten, Thon, Ei, Sellerie, Roastbeef, Lachs

Sandwich am Meter nach Wunsch 8-10 Pers. 60.00 bis 80.00
Gemusedip

Verschiedene rohe GemuUse mit Dipsauce pro Pers. 4.80
Party-Cocktail Crevetten mit Dipsauce (3 Stk.) pro Pers. 6.00

Apérobrot «Surprise»

Ca.100-120 Stk. Apéro (15-20 Pers.) 95.00
Ca. 80 Stk. Apéro (8-10 Pers.) 65.00

Blatterteig-Variationen

Mini Schinkengipfeli, Wustweggli pro Stiick 1.30
Butterstengel mit Parmesan pro Stiick 1.50
Canapées

Schinken, Salami, Thon, Sellerie ganze 10 x 10cm pro Stiick 3.80
Ei, Spargel, Russisch geviertelt pro Stiick 5.00
Lachs, Crevetten, ganze 10 x 10cm pro Stiick 4.80

Tartar geviertelt pro Stick 5.80



Fingerfoodspezialitaten: Zum Auswahlen als Apéro oder Snacks

- Snackbrotli gemischt

- Lachsecken (Toastbrot)

- Ei gehackt auf Toast

- Baguette getoastet, belegt

- Apérobrot gefullt

- Baguette Sandwich

- Pouletspiessli,

- Wurstweggli

- Schinkengipfeli

- Pouletspiessli mit Frichten

- Curry-Ananas

- Elsasser-Zwiebel-Quiche

- Butterstangel mit Parmesan
- Butterstangel mit Roh- schinken
- Chruter-Hamburgerli

- Silserli gefullt

- Lachsomlettli

- Pizzaecken

- Frucht- spiessli

- Tomaten-Mozzarellaspiessli
- Krautercrepes gefullt

- Kaserollchen gefullt

- Kaserollchen mit Wachtelei
- Mini Buttergipfel geflullt

- Tatar auf Toast

- Thonmousse auf Toast

- GemuUseschnittli

- Crostatawurfel

- Kasekuchenwdrfel

- USW.

Ab 25 Personen
pro Pers. CHF 28.00

Fingerfoodspezialitaten: Zum Auswahlen als Apéro oder Snacks

- Snackbrétli gemischt

- Lachsecken (Toastbrot)

- Ei gehackt auf Toast

- Baguette getoastet, belegt

- Apérobrot gefullt

- Baguette Sandwich

- Pouletspiessli

- Wurstweggli,

- Schinkengipfeli

- Pouletspiessli mit Fruchten

- Curry-Ananas

- Elsasser-Zwiebel-Quiche

- Butterstangel mit Parmesan
- Butterstangel mit Rohschinken
- Chruter-Hamburgerli

- Silserli gefullt

- Lachsomlettli

- Pizzaecken

- Fruchtspiessli

- Tomaten-Mozzarellaspiessli
- Krautercrepes gefullt

- Kaserollchen gefullt

- Kaserollchen mit Wachtelei
- Mini Buttergipfel geflullt

- Tatar auf Toast

- Thonmousse auf Toast

- GemuUseschnittli

- Crostatawurfel

- Kasekuchenwdrfel

- USW.

Ab 25 Personen
pro Pers. 35.00



Saisonblattsalat an Hausdressing CHF 8.00
Saisonblattsalat an Balsamicodressing CHF 8.50
Salatteller gemischt 5 Sorten (Saison) CHF 9.00
Tomaten-Melonensalat mit Minze CHF 8.50
Riesencrevetten auf Kopfsalat Orangenfilet Orangendressing CHF 18.00
Parmaschinken-Melone CHF 15.00
Terrine mit Erbsen und Saisongemuse (Vegi) garniert CHF12.50
Gemusetartar mit Radieslikompott CHF 12.50
Lachstartar mit Meerretichmousse garniert CHF15.00
Fischteller garniert (Rauchlachs, Forellenfilet, Lachsmousse Crevetten Dillsauce) CHF 18.00
Entenleberterrine Chutney, Toast CHF 28.00

Fischstabchen (Dorsch-Royal) mit GemuUsesalat, Minze, Joghurt, Curry-Honig CHF 14.00
Riesencrevetten auf Passionsfruchtkraut CHF 13.00
Zanderfilet auf Avocado/Mangosalat CHF 18.00
Pouletknusperli-Tartarsause CHF 10.50
Thai-Currysuppe CHF 9.80
Fleischkraftbrihe mit Gemuse-Brunoise CHF 6.50
Ratatouille-Crémesuppe CHF 8.50
Tomatencrémesuppe CHF 8.50
Gulaschsuppe (Mahlzeit) CHF13.50
Suppe mit Spatz (Mahlzeit), Fleischwurfel, GemuUse

Senf und Brot CHF 16.00
Spaghetti mit Chili und Chnobli CHF12.00
Alplermagronen, Apfelmus CHF 12.00
Nudeln Alfredo an feiner Pilzlisauce CHF 16.50
Rostigratin oder Kartoffelgratin CHF 10.00
Knopfligratin mit Gemuse CHF 11.00




Schinken, Aufschnitt, Salami garniert

CHF 9.50

Gemischte Fleischplatte Preis pro Person

Suppe mit Spatz (Mahlzeit), Fleischwurfel, GemUse
Senf und Brot

CHF12.00

Trockenfleisch gemischt garniert CHF 14.50
Trockenfleisch und Kase gemischt garniert CHF 15.00
Kleines Kaltes Buffet ab 20 Personen
Hauspastete, Mostbrockli, Rohschinken, Roastbeef, Braten, Poulet gebraten,

Schinken, Salami, Speck

Verschiedene Garnituren, Tatarsauce, Cumberlandsauce, 5 Sorten Salate nach

Wahl, Brotkorb, Butter CHF 30.00

Grosses Kaltes Buffet ab 25 Personen

Crevetten-Cocktail, Lachs geraucht, Forellenfilet, Hauspastete, Roastbeef, Kalbs-
braten, PouletbruUstli, Kase, GemuUsedip, Rohschinken, Schinken, Salami Verschie-
dene Garnituren, Tatarsauce, Cumberlandsauce, Meerrettichschaum,

8 Sorten Salate nach Wahl, Brotkorb Butter

CHF 42.00

Gourmetbuffet ab 40 Personen

Lachs-Mousse, Salm pochiert, Filet-Medaillon,
Pouletbrustli, Tomaten Mozzarella, Roastbeef, Parmaschinken,

Kase, Terrine mit Erbsen und Saisongemuse CHF 48.00
Verschiedene Garnituren 8 bis 10 Sorten Salate nach Wahl, Tatarsauce Meerret-
tichschaum, Brot, Butter und Dillsauce CHF 48.00




Menuvoschlage

Burehamme, Kartoffelsalat, Mischsalat, Brot CHF 17.00
Schinken im Brotteig, Kartoffel-Tomaten-Mischsalat, Brot CHF 19.80
Schweinsbraten vom Grill, Kartoffelgratin Mischsalat, Brot CHF 22.00
Schweinsbrust gefullt an Honigmarinade, Fruchtspiessli, Kartoffelbirnengratin,

4 Salate nach Wahl, Brot CHF 24.00
Schweinscarrébraten oder Kotteletbraten, Rosti oder Kartoffelgratin,

Mischsalat, Brotkorb CHF 28.00
Roastbeef Sauce Bérnaise oder Pfeffersauce, MischgemuUse, Kartoffelgratin, Brot CHF 33.50

Roastbeef und Kalbsbraten, Sauce Bérnaise, Jus, Kartoffelgratin, MischgemuUse

oder 4 Salate nach Wahl Brot CHF 31.00
Schweins- und Kalbsbraten, Kartoffelgratin, MischgemuUse oder 4 Salate nach

Wahl, Brot CHF 26.00
Kalbshaxen ganz am Stuck, 30 Std. gegart, Eierschwammli, Erbsli, Nudeln, Brot CHF 30.00

Kalbssteak an Pilzlirahmsauce, Nudeln oder Rostigratin, 3 Sorten GemuUse,
Blattsalat, Brot CHF 39.50

Schweinsfiletmedaillon an Orangenpfeffersauce, Reis oder Nudeln, Frlchte,
Blattsalat, Brot CHF 29.50

Kalbfleischpfanne / Zuri Geschnetzeltes

Kalbsfleisch von Hand geschnetzelt, Pilzli, Zwiebeli, Peterli, Rahmsauce,
Rostigratin oder Reis oder Nudeln, Blattsalat, Brotkorb CHF 29.50

Schweinefleisch, Stroganoff mit GemuUsestreifen, Reis oder Nudeln, Blattsalat,
Brotkorb CHF 20.50

Gartnerinnenpfanne mit Pouletbrustli CHF 2250

Rindfleischpfanne / Stroganoff

Zarte Rindshuftstreifen, Peperoni, Champignons an rassiger Rahmsauce, Nudeln
oder Reis, Blattsalat, Brotkorb

CHF 32.50




Pikantes Gemusestroganoff CHF 14.00
Gemuserisotto CHF 11.00
GemuUsequiche CHF 9.50
Spaghetti Al-Arabiata CHF12.00
Alplermagronen, Apfelmus CHF 12.00
Nudeln Alfredo an feiner Pilzlisauce CHF 16.50
Rostigratin oder Kartoffelgratin CHF 10.00
Knopfligratin mit Gemuse CHF 11.00

Spaghettata ab 15 Personen Preis pro Person

Spaghetti Pestosauce, Tomatensauce, rassige

Hackfleischsauce, Champignonsauce, Parmesan, Brotkorb CHF 32.50

Fondue-Chinoise ab 10 Personen

Salat: 5 Sorten auf Teller angerichtet

Fleisch: Rindfleisch, Kalbfleisch, Pouletbrustli, Schweine
fleisch in feine Scheiben geschnitten pro Pers. 220gr.

Beilagen: Partybrotli, Gurken, Silberzwiebeli, GemuUse, Fruchte, 5
versch. Saucen, Bouillon

Dessert: Frischer Fruchtsalat und Schoggimousse

Preis: Komplett mit Salat und Dessert CHF 48.00
Nur mit Dessert ohne Salat CHF 42.00
Nur mit Salat ohne Dessert CHF 40.00
Ohne Salat ohne Dessert CHF 32.00
Reis zusatzlich CHF 2.50

Rechaud und Pfannlireinigung pro Stuck CHF 5.00

Grillparty ab 40 Personen

Salatbuffet nach Wahl 8-10 Sorten

Grilladen von Fisch, Lamm, Schwein, Kalb, Rind, Poulet, Wirstli, GemUse, Frlchte,

Chnoblisauce, Haussauce, Krauterbutter

Kartoffelgratin oder Schalenkartoffeln mit Sauerrahmkrautersauce, Brot

Frischer Fruchtsalat CHF 48.00

Zusatzlicher Aufwand pro Stunde (Grilleur) CHF 48.00



Salate zum Auswahlen

- Apfelsalat

- Grlinkernsalat

.- Gurken/Rettichsalat
- RUeblisalat roh

- RUeblisalat gekocht
- Randensalat

- Bohnensalat

- Fenchelsalat

- Maissalat

- Reissalat

- Tomatensalat

- Kabissalat

- Fruhlingssalat

- Teigwarensalat

- Selleriesalat Waldorf

- Russischer Salat

- Pouletsalat

- Lauchsalat

- Blumenkohlsalat

- NUsslisalat

- Saisonsalate

- Wildreissalate mit Fruchten
- Maccaronisalat

- Eiersalat

- Griechischer Salat

- ltalienischer Salat Tomaten-/Melonensalat

mit Minze

- Tomaten/Mozzarella mit Basilikum

Menu-Combos

ab 15-20 Personen

Thai-Currysuppe mit Jakobsmuschelspiessli CHF12.00
Eisbergsalat mit Brotcrouton und Speckstreifen CHF 12.00
Kalbsfilet an leichter Honigsauce, Orangenfilet, Fettuccini Alfredo CHF 29.00
Dessertteller Maison CHF 16.00
MenU komplett CHF 16.00

Lachstatar mit Meerettichmousse garniert CHF12.00
Rindsfiletstreifen an Peperonirahmsauce, Reis und GemuUse CHF 12.00
Duo Schoggimousse CHF 29.00
MenU komplett CHF 55.00




Zanderfilet auf Avocadomangosalat CHF 18.00
Kalbshuftfilet, buntes GemuUse, Nudeln mit Pilzli Rahmsauce CHF 28.00
Schokoladenterrine mit Orangenfilet CHF 12.00
MenU komplett CHF 58.00

Sie durfen auch einzelne Gange wahlen.
Gerne stellen wir Ihnen individuell ein 3-6 Gang MenUentsprechend der
Jahreszeit, vegetarisch oder mit Fisch zusammen.

ab 15-20 Personen

Fischfilet an Krauterweissweinsauce CHF 23.00
Maisonsalat (Bunter Blattsalat) und Hamburgerli CHF 12.00
Rindsfilets mit exotischer Marinade, Kartoffelpurée, Brot CHF 28.00
3 versch. Sorbets mit Frichten und Fruchtsauce CHF 15.00
MenU Komplett CHF 78.00

Italienische GemuUseterrine mit Partycrevetten CHF 17.00
Roastbeef Orangenpfeffersauce Gemusebouquet, Nudeln CHF 26.00
Kase mit Trauben und Dorrfrlchtetértchen karamelisiert CHF 12.00
Fruchtsalat Exotic CHF 12.00
MenU Komplett CHF 67.00

Menu 6 Preis pro Person
Scampi auf Kopfsalat, Orangenfilet und Orangendressing CHF 19.00
Rinds- und Kalbsmedaillon, leichte Rahmsauce und GemuUsequiche CHF 28.00
Baileys-Mousse auf Schoggikuchen und Birnensauce CHF 14.00
MenU Komplett CHF 59.00




Feinschmeckerbuffet kalt und warm ab 40 Personen

Auserwahlte Raucherfischspezialitaten, Meerrettichschaum,
Hauspastete, Terrine, Cumberlandsauce

Surimi-Cocktail, verschiedene Garnituren, verschiedene Salate,
Brot, Butter

Kalbsbraten an Pilzlisauce, Lammrlckenfilet, Roastbeef,
Pfeffersauce, Kartoffelgratin, Mischgemuse

Kaltes-Warmes-Dessertbuffetab 40 Personen

Rohschinken, Melone, Roastbeef, Hauspastete, 4 Sorten Salate nach
Wahl, Pouletbrustli-Chardonnay-Terrine

Verschiedene Garnituren, Tatarsauce, Cumberlandsauce, Brot, Butter
Geschnetzeltes Kalbfleisch an Champignonsauce, Nudeln, oder Reis

Schweinscarrébraten, Kartoffelgratin, Mischgemuse

Schoggimousse, Frischer Fruchtsalat, Panna-Cotta mit Ananas/Mango-
Confiture und Ingwer

Kaltes-Warmes-Dessertbuffet ab 40 Personen

Rohschinken, Melone, Roastbeef, Hauspastete, 4 Sorten Salate nach
Wahl, Pouletbristli-Chardonnay-Terrine

Verschiedene Garnituren, Tatarsauce, Cumberlandsauce, Brot, Butter
Geschnetzeltes Kalbfleisch an Champignonsauce, Nudeln, oder Reis

Schweinscarrébraten, Kartoffelgratin, Mischgemuse

Schoggimousse, Frischer Fruchtsalat, Panna-Cotta mit Ananas/Mango-
Confiture und Ingwer

Minibuffet fur die ganz kleine Party 6 bis 10 Personen

Es werden alle Spezialitaten auf eine grosse Platte angerichtet:
Fisch, Kase, Pastete, Roastbeef, Filet, Poulet usw. Salate, Butter, Brotli

Minidessertbuffet, hausgemachte Saisonspezialitaten

Preis pro Person

CHF 59.50

CHF 62.00

CHF 65.00

CHF 40.00

CHF 20.00



Hausgemachte Dessertspezialitaten

Zitronengras Panna Cotta mit Passionsfrucht Gelée CHF 9.50
Baileys-Mousse auf Schoggikuchen und Birnensauce CHF 10.50
Mascarpone-Amarettomousse CHF 10.00
Amarettocreme mit Feigen CHF 10.00
Kokoscréemebrulée mit Erdbeeren CHF 9.50
Panna-Cotta mit Ananas/Mango-Confiture und Ingwer CHF 9.50
Rhabarberparfait mit Erdbeer Coulis (Saison) CHF 9.90
Erdbeerquarkcréeme CHF 9.90
Erdbeerparfait garniert CHF 9.50
Rhabarbermousse mit Erdbeeren, Meringues (Saison) CHF 9.50
Basilikum Panna-Cotta mit Passionsfrucht Mango und Chillisalat und Passions-

fruchtsorbet CHF 12.00
Kaltes Sauternessabayone garniert CHF 10.50
Schokoladenterrine mit Vanillerahm und Orangenfilet CHF12.00
Frischer Fruchtsalat CHF 8.00
Fruchtsalat Exotic CHF 9.00
Weisses Tobleronemousse CHF 8.00
Schokoladenmousse CHF 8.00
Schoggicréme CHF 6.00
Ananascréme CHF 6.00
Gebrannte Creme CHF 6.00
Diverse Fruchtkuchen:

(Aprikosen, Apfel, Kirschen, Ruebli, Schoggikuchen, Dorbirnentart CHF 5.00




Hausgemachte Glacen

Caipirinha-Sorbet, Erdbeer-Sorbet, Bananen-Sorbet Passionsfrucht-Sorbet,
Blutorangen-Sorbet

Vanille-Glace, Sauerrahm-Glace,
Erdbeer/Sauerrahm-Glace

Kase

Kleines Dessertbuffet ab 40 Personen

Grosses Dessertbuffet ab 40 bis 50 Personen mit Kase

Preis pro Person

CHF 8.00

CHF 9.00

CHF 18.50

CHF 26.00



Bedingungen

Allgemeine Geschaftsbedingungen

Wir sind uns bewusst, dass die Bestimmung der Personenzahl fur Sie
als Veranstalter nicht immer einfach ist. Bei der Verrechnung ist die Zahl
der gemeldeten Gaste bis 48 Std. vor Beginn des Anlasses massgebend.

Bei Bestellungseingang wird eine Anzahlung von 30% des Gesamtbetra-
ges fallig (per TWINT oder Zahlung auf unser Bankkonto).

Eigene und spezielle Wiinsche

Wir erflllen Thnen gerne auch lhre eigenen und speziellen Wuinsche,
sofern dies uns maglich und machbar ist.

Transport

Der Transport des Essens ist im Umkreis von 10 km gratis. Ab 10 km wird
eine Kilometerentschadigung verrechnet. Die MenUpreise verstehen
sich fix fertig gekocht inkl. Transport bis Ort und Stelle.

Betreuung/Personalkosten Preis pro Stunde

Gerne helfen wir Ihnen auch hinter den Kulissen.

Service und Hilfspersonal CHF 48.00
Fachpersonal CHF 58.00
Betreuung/Personalkosten Preis pro Person
Porzellan und Besteckmiete (1 Teller 1 Gabel 1 Messer) CHF 1.50
Porzellan und Besteckmiete inkl. Abwaschen CHF 3.00
Porzellan und Besteckmiete (2 Teller 2 Gabel 2 Messer) CHF 2.50
Porzellan und Besteckmiete inkl. Abwaschen CHF 4.00
Glasermiete (1 Glas) CHF 00.50
Glasermiete inkl. Abwaschen CHF 1.00
Glasermiete (2 Glaser) CHF 1.00
Glasermiete inkl. Abwaschen CHF 2.00

Alle unsere Preise sind exkl. 8.1% MwSt.




